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EDUCA BUSINESS SCHOOL

SOMOS EDUCA BUSINESS SCHOOL

EDUCA Business School es una institucién de formacién online especializada en negocios. Como
miembro de la Comisién Internacional de Educacion a Distancia y con el prestigioso Certificado de
Calidad AENOR (normativa ISO 9001) nuestra institucién se distingue por su compromiso con la
excelencia educativa.

Nuestra oferta formativa, ademas de satisfacer las demandas del mercado laboral actual, puede
bonificarse como formacién continua para el personal trabajador, asi como ser homologados en
Oposiciones dentro de la Administracién Pablica. Las titulaciones de EDUCA Business School se
pueden certificarse con la Apostilla de La Haya dotandolos de validez internacional en mas de 160
paises.

Mas de

18

anos de

Mas de

300k

estudiantes
formados

Hasta un

98%

tasa

experiencia

Hasta un

50%

de los estudiantes
repite

Hasta un

100%

de financiacion

empleabilidad

Hasta un

25%

de estudiantes
internacionales

<. EDUCA

business school



EDUCA BUSINESS SCHOOL

RANKINGS DE EDUCA BUSINESS SCHOOL

Educa Business School se engloba en el conjunto de EDUCA EDTECH Group, que ha sido reconocido
por su trabajo en el campo de la formacién online.

Todas las entidades bajo el sello EDUCA EDTECH comparten la misién de democratizar el acceso a la
educacién y apuestan por la transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnolégico y por la
investigacion. Gracias a ello ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a nivel nacional e
internacional.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

BY EDUCA EDTECH

Educa Business School es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group, que esta compuesto por un
conjunto de experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formacién online. Todas las
entidades que lo fForman comparten la misién de democratizar el acceso a la educacién y apuestan por
la transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnolégico y por la investigacién.

<2~ EDUCAEDTECH

Group
ONLINE EDUCATION
£ euromnova (@ inesem (TR INEAF
D 4y \TERNATIONAL ONLINE EDUCATION = BUSINESS SCHOOL
. EDU
(5 »inesalud

< EDUCA © ESIBE 5 €9 Educa.Pro

business school

fHceupe  w UDAVINCI  /cAPMAN

European Business School testing solutions

e Structuralia UNIMIAMI < Educa
x Engineering eLearning Internatlonal ‘ p H A R o s

University of Miami

<. EDUCA

business school



METODOLOGIA LXP

La metodologia EDUCA LXP permite una experiencia mejorada de aprendizaje integrando la Al en los
procesos de e-learning, a través de modelos predictivos altamente personalizados, derivados del
estudio de necesidades detectadas en la interaccion del alumnado con sus entornos virtuales.

EDUCA LXP es fruto de la Transferencia de Resultados de Investigacion de varios proyectos

multidisciplinares de I+D+i, con participacion de distintas Universidades Internacionales que apuestan
por la transferencia de conocimientos, desarrollo tecnoldgico e investigacion.

\{:}, 1. Flexibilidad

)

O Aprendizaje 100% online y flexible, que permite al alumnado estudiar
= donde, cuando y como quiera.

2. Accesibilidad

[_r\@',ﬁl Cercania y comprension. Democratizando el acceso a la educacion
— trabajando para que todas las personas tengan la oportunidad de seguir
formandose.

3. Personalizacion

3

linerarios formativos individualizados y adaptados a las necesidades de
cada estudiante.

4. Acompanamiento /S eguimiento docente

Orientacion académica por parte de un equipo docente especialista en su
area de conocimiento, que aboga por la calidad educativa adaptando los
procesos a las necesidades del mercado laboral.

30

304

5. Innovacion

Desarrollos tecnologicos en permanente evolucion impulsados por la Al
mediante Learning Experience Platform.

B

6. Excelencia educativa

0 & Enfoque didactico orientado al trabajo por competencias, que favorece un
aprendizaje practico v significativo, garantizando el desarrollo profesional.



EDUCA BUSINESS SCHOOL

RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EDUCA BUSINESS SCHOOL

1 « FORMACION ONLINE ESPECIALIZADA

Nuestros alumnos acceden a un modelo pedagodgico
innovador de mas de 20 aiios de experiencia educativa con
Calidad Europea.

A

Ay |

2- METODOLOGIA DE EDUCACION FLEXIBLE

Con nuestra metodologia estudiaran 100% online y nuestros ar
alumnos/as tendran acceso los 365 dias del ano a la
plataforma educativa.

3. CAMPUS VIRTUAL DE ULTIMA TECNOLOGIA

ﬂ
v

Contamos con una plataforma avanzada con material adaptado a
la realidad empresarial, que fomenta la participacion, interaccion y
comunicacion con alumnos de distintos paises.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

4- DOCENTES DE PRIMER NIVEL

Nuestros docentes estan acreditados y formados en
Universidades de alto prestigio en Europa, todos en
activo y con una amplia experiencia profesional.

5- TUTORIA PERMANENTE

ﬂ Contamos con un Centro de Atencion al Estudiante CAE,
b que brinda atencion personalizada y acompanamiento

‘ Z:JZ durante todo el proceso formativo.

6- DOBLE MATRICULACION

Algunas de nuestras acciones formativas cuentan con la 4‘ 4‘
llamada Doble matriculacion, que te permite obtener dos
formaciones, ya sean de masters o curso, al precio de una.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

Master Experto en Fruticultura
DURACION
@ 600 horas
MODALIDAD
EEAN | onuNE

ACOMPANAMIENTO

%‘8‘_/2 PERSONALIZADO

Titulaciéon

Titulacién Expedida por EDUCA BUSINESS SCHOOL como Escuela de Negocios Acreditada para la
Imparticion de Formacién Superior de Postgrado, con Validez Profesional a Nivel Internacional
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como centro acreditado para la imparticién de acciones formativas
expide el presente titulo propio

NOMBRE DEL ALUMNO/A

con némero de document to XXXXXXXXX ha superado los estudios correspondientes de

Nombre del curso

n una duracién de XXX horas, perteneciente al Plan de Formacién de Educa Business School.

¥ para que surta los efectos pertinentes qu:

-ado con nimero de expediente XXXX/XXXX-XXXX-XXXXXX.
Con una calificacion XXXXXXXXXXXXXXX.

¥ para que conste expido la prese

n Granada, a (dia) de (mes) del (afio).

Firma del Alumno/a La Direccién Académica

NOMBRE ALUMNO/A NOMBRE DE AREA MANAGER

By
2]
O} o Rk tom
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

Descripcion

Este Master Experto en Fruticultura le ofrece una formacién especializada en al materia. En el dmbito
del mundo agrario es necesario conocer los diferentes campos en la fruticultura, dentro del drea
profesional agricultura. Asi, con el presente master en Fruticultura se pretende aportar los
conocimientos necesarios para la preparacion del terreno para instalacion de infraestructuray
plantacion de frutales.

Objetivos

 Especificar las labores necesarias para la ejecucion de mejoras e instalacién de infraestructuras
sencillas en funcién de las condiciones del entorno de la plantacién e identificar y realizar las
mismas en un caso practico, aplicando las medidas de prevencién de riesgos laborales y
normativa medioambiental. — Explicar las labores necesarias de preparacion del terreno para
proporcionar las condiciones éptimas de implantacién del cultivo, realizando las mismas en un
caso practico teniendo en cuenta las medidas de prevencion de riesgos laborales y normativa
medioambiental.

¢ Describir los métodos de recoleccion y almacenamiento de la fruta realizando las operaciones
necesarias en un caso practico aplicando las medidas de prevencién de riesgos laborales,
normativa medioambiental y seguridad alimentaria.

» Especificar los sistemas de transporte y acondicionamiento de la fruta recolectada, realizando
los trabajos necesarios en un caso practico aplicando las medidas de prevencion de riesgos
laborales y normativa medioambiental.

¢ Especificar las labores de mantenimiento del suelo apropiadas en cada plantacién, en base a la
topografia del terreno, las caracteristicas edaficas y cubierta vegetal efectuando las mismas en
un caso practico teniendo en cuenta la normativa medioambiental y de prevencién de riesgos
laborales.

« Indicar los trabajos necesarios para el manejo de la cubierta vegetal, los residuos de cultivoy
controlar la vegetacién no deseada, realizando los mismos en un caso practico aplicando las
medidas de prevencion de riesgos laborales y normativa medioambiental.

¢ Realizar la instalaciéon y mantenimiento de los sistemas de proteccién y forzado de cultivos,
aplicando las medidas de prevencion de riesgos laborales.

¢ Realizar la instalaciéon y mantenimiento de los sistemas de riegos, con las técnicas adecuadasy la
destreza requerida, para asegurar un desarrollo 6ptimo de las plantas.

* Acondicionar los locales e instalaciones agricolas para asegurar las correctas condiciones de uso
de las mismas.

Para qué te prepara

Este Master Experto en Fruticultura estd dirigido a todos aquellos profesionales de esta rama
profesional. Ademds este mdster en Fruticultura esta dirigido a los profesionales del mundo agrario,
concretamente en fruticultura, dentro del area profesional agricultura, y a todas aquellas personas
interesadas en adquirir conocimientos relacionados con la preparacion del terreno para instalacién de
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

infraestructuray plantacién de frutales.

A quién va dirigido

Este Master Experto en Fruticultura le prepara para conseguir una titulacion profesional. Este Master
en Fruticultura e prepara para adquirir unos conocimientos especificos dentro del drea desarrollando
en el alumno unas capacidades para desenvolverse profesionalmente en el sector, y mas
concretamente en la Fruticultura.

Salidas laborales

Sector Agrario.

business school
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

TEMARIO

PARTE 1. INSTALACION DE INFRAESTRUCTURAS Y PLANTACION DE FRUTALES

UNIDAD DIDACTICA 1. PREPARACION DEL TERRENO PARA LA PLANTACION DE FRUTALES

PN

o

8.

9.
10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

Limpiezay nivelacién.

Labores profundas de preparacion de suelos.

Labores superficiales de preparacion de suelos.

Preparacion, regulacién y mantenimiento de la maquinaria y aperos empleados en las labores de
adecuacion del terreno.

Aplicacién del abonado de fondo y enmiendas.

Tipos de redes de drenaje: trazados, conductos, adaptabilidad a las curvas de nivel del terreno.

. Identificacién y determinacién de necesidades de redes de drenajes, materiales y maquinaria a

emplear.

Materiales de drenaje: tuberias de PVCy PE.

Materiales filtrantes: naturales y prefabricados.

Cortavientos: naturales y artificiales.

Cierres de finca: cimentaciones, muros, cercas.

Caminos de servicio: macadam, pavimentos, hormigén, gravas, asfaltos.
Instalaciones eléctricas-: puntos de luz.

Equipo de riego: Cabezal, tuberias de distribuciéon y emisores.

Técnicas, materiales y equipos necesarios para la captacién, traida y almacenamiento de aguas.
Comprobacién de funcionamiento de instalaciones.

Normas medioambientales y de prevencién de riesgos laborales.

UNIDAD DIDACTICA 2. PLANTACION

—_—

eV NoUnh~WLN =

Especies y variedades de arboles frutales.

Marcos de plantacién. Factores que influyen sobre el lugar de plantacién.

Marqueo.

Replanteo en el terreno y apertura de hoyos manual y mecdnico.

Sistemas de plantacion y formacion.

Plantacion

Realizar el proceso de plantacion de los plantones.

Estructuras de apoyo.

Tutores.

Preparacion, regulacién y mantenimiento de maquinaria y aperos empleados en la plantacién.

UNIDAD DIDACTICA 3. NORMATIVA BASICA RELACIONADA CON LA PREPARACION DEL TERRENO Y
LA PLANTACION DE FRUTALES

1.
2.

Normativa de prevencion de riesgos laborales.
Normativa medioambiental.

PARTE 2. PODA E INJERTO DE FRUTALES

<. EDUCA
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

UNIDAD DIDACTICA 1. INJERTO

8.

NoubkhwnN=

Formaciones vegetativas y fructiferas en los frutales

Fisiologia de los frutales: Desarrollo vegetativo, floraciény fructificacién

Propagacién de los frutales por injerto

Tipo de injerto

Epocas de injertar

Herramientas para injertar

Renovacién y cambio de variedad por injerto: eleccién del injerto adecuado, eleccién de
materiales y herramientas

Normas medioambientales y de prevencién de riesgos laborales

UNIDAD DIDACTICA 2. PODA

NoubkwnN =

8.
9.
10.
11.
12.
13.

Principios generales de la poda

Finalidad de la poda

Equilibrio entre crecimiento vegetativo y productivo

Principios generales de la poda

Técnicas de poda de formacion en formaciones libres de frutales: vaso, pirdmide y uso
Técnicas de poda de formacion en formaciones apoyadas de frutales: palmeta
Técnicas de poda de fructificacién y renovacién en frutales: de pepita, de hueso, agrios, frutos
secos, subtropicalesy frutales

Estimulo de la formaciéon de brotes fructiferos

Poda de renovacién y rejuvenecimiento en frutales

Herramientas y maquinas para la poda

Realizacién y proteccion de los cortes de poda

Manejo de restos vegetales

Normas medioambientales y de prevencién de riesgos laborales

UNIDAD DIDACTICA 3. CUAJADO Y ACLAREO DE FLORES Y FRUTOS

1.
2.
3.
4.

Manejo del cuajado y aclareo de fruto

Favorecedores del cuajado

Aclareos manuales y quimicos

Normas medioambientales y de prevencién de riesgos laborales

PARTE 3. RECOLECCION, TRANSPORTE, ALMACENAMIENTO Y ACONDICIONAMIENTO DE LA FRUTA

UNIDAD DIDACTICA 1. RECOLECCION.

NoubkhwnN=

El proceso de maduracién.

Maduracion fisiolégica y comercial.

indices de maduracién.

La recoleccién de la fruta.

Recolecciéon manual.

Recoleccion mecanica. Equipos.

Normativa sobre recipientes que contengan productos alimentarios frescos, de caracter
perecedero.

Normas medioambientales y de prevencién de riesgos laborales asi como de seguridad

<. EDUCA
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

alimentaria relacionadas con la recoleccion.

UNIDAD DIDACTICA 2. TRANSPORTE.

PN =

Contenedores.

Remolques especiales.

Cintas transportadoras.

Normas medioambientales y de prevencién de riesgos laborales asi como de seguridad
alimentaria relacionadas con el transporte.

UNIDAD DIDACTICA 3. ALMACENAMIENTO Y ACONDICIONAMIENTO DE LA FRUTA EN CAMPO.

[ e e
N = O ©

N A WN =

Primeros tratamientos de la fruta en campo.

Equipos de limpieza.

Secadoras.

Descascarilladoras.

Instalaciones de clasificacién y seleccion de fruta.

Almacenamiento de la fruta hasta su conservacion.

Almacenamiento en frio.

Almacenamiento en atmésfera controlada.

Elaboracion de la informacion necesaria para establecer la trazabilidad de las partidas de fruta.

. Conservacién de frutos.
. Normas de calidad para productos frutales (normalizacién y tipificacion).
. Normas medioambientales y de prevencién de riesgos laborales asi como de seguridad

alimentaria relacionadas con el almacenamiento y conservacion.

PARTE 4. MANEJO, RIEGO Y ABONADO DEL SUELO

UNIDAD DIDACTICA 1. MANEJO DEL SUELO

PN

v

Capacidad de absorcién y retencién de agua.

Influencia de la topografia y de la proteccién del suelo en el balance hidrico y en la erosion.
Medidas de conservacion y manejo de los suelos.

Erosién de los suelos. Técnicas de manejo de los suelos: laboreo y no laboreo, ventajas e
inconvenientes, modalidades.

Caracteristicas generales sobre las malas hierbas.

Técnicas de conservacién y manejo de suelos desnudos mediante el no laboreo y la aplicacién de
herbicidas.

. Epoca de aplicacién. Precauciones a tener en cuenta.
. Ellaboreo mecénico del suelo. Objetivos del laboreo.
. Laboreo convencional

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

Labores bésicas.

Aperos para labrar.

Inconvenientes del laboreo.

Manejo del suelo alternativo al laboreo mecanico.
Laboreo reducido.

Cubiertas vegetales vivas.

Cubiertas inertes.

Control de las cubiertas vegetales.
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18.
19.
20.
21.
22.

EDUCA BUSINESS SCHOOL

Siembra de cubiertas.

Control mecanico y quimico de cubiertas.

Manejo de cubiertas inertes.

Manejo de restos vegetales con equipos adecuados.

Normas medioambientales y de prevencién de riesgos laborales en el manejo del suelo.

UNIDAD DIDACTICA 2. EL RIEGO

e

10.
11.
12.
13.
14,
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

N hAWN =

La calidad del agua de riego. Variables que definen la calidad del agua de riego.
Necesidades hidricas y programacion de riego.

Factores climaticos que influyen en el balance hidrico.

Sistemas de riego.

Riego de pie o de superficie.

Riego por aspersion.

Riego localizado en superficie y enterrado.

Eficiencia de riego.

Uniformidad del riego.

Instalaciones de riego.

Estacion de bombeo y filtrado.

Conservacion y mantenimiento del equipo de bombeo y distribucién de agua de riego.
Sistemas de inyeccion de soluciones nutritivas y sanitarias.

Sistema de distribucién del agua.

Emisores de agua.

Manejo y primer mantenimiento de la instalacién de riego.

Regulacién y comprobacion de caudal y presién.

Limpieza de sistema.

Medida de la uniformidad del riego.

Medida de la humedad del suelo.

Normas medioambientales y de prevencién de riesgos laborales asociados al riego.

UNIDAD DIDACTICA 3. ABONADO DEL SUELO

PN

O N

Los elementos esenciales.

Necesidades nutritivas de los frutales.

Diagnostico del estado nutritivo.

Andlisis foliar: toma de muestras foliares, interpretacién, correccién y consecuencias practicas
del andlisis.

Extracciones de las cosechas.

Nivel de productividad.

Estado sanitario del cultivo.

Elaboracion de una recomendacion de fertilizacion.

Estado nutritivo.

. Caracteristicas del suelo.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

Agua disponible.

Produccién en afos anteriores.

Aplicacién de los nutrientes necesarios.
Aplicacién al suelo.

Aplicacién por via foliar.

Aplicacién mediante inyecciones al tronco.

business school
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17.
18.
19.
20.

21.

EDUCA BUSINESS SCHOOL

Seleccion de abonos que se van a emplear.

Identificacién de la épocay el apero con el que se va a realizar la aplicacién de abono.
Preparacion de soluciones nutritivas en condiciones climaticas adecuadas y con el uso correcto
de equipos.

Seleccién, manejo y mantenimiento basico de equipos y herramientas para la aplicacién del
abonado.

Normas medioambientales y de prevencién de riesgos laborales en la aplicacién del abono.

PARTE 5. INSTALACIONES, SU ACONDICIONAMIENTO, LIMPIEZA Y DESINFECCION

UNIDAD DIDACTICA 1. INSTALACIONES

— )
N2 O

13.

14.

15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.

28.

N hAWN =

Invernaderos, tineles y acolchados: Funcién.

Tipos.

Dimensiones.

Materiales empleados.

Temperatura.

Luz.

Instalaciéon y montaje.

Dispositivos de control y automatizacién.

Componentes basicos en instalaciones de agua y de electricidad: riego.
Funcion.

. Tipos.
. Instalaciones de riego: bombas hidraulicas, tuberias, canales, acequias; piezas especiales, cabezal

de riego; sistemas de fertirriego; aspersores; emisores de riego localizado; elementos de
control, medida y proteccién del sistema de riego; automatismo.

Instalaciones eléctricas en la explotacion agraria: lineas de baja y alta tensién; lineas de
alumbrado y trifasica; elementos de proteccion y medida; sustitucién de elementos sencillos.
Componentes y acondicionamiento en instalaciones agrarias: instalaciones de ventilacién,
climatizacién y acondicionamiento ambiental: calefactores e instalaciones de gas; humectadores
y ventiladores; acondicionamiento forzado.

Instalaciones de almacenaje y conservacién de cosechas, frutos, hortalizas y productos
forestales: graneros, silos y almacenes polivalentes; cdmaras frigorificas y de prerefrigeracion.
Equipos para la limpieza y eliminacién de residuos agrarios: Equipos y material de limpieza.
Componentes, regulacién y mantenimiento.

Palas cargadoras.

Remolques.

Barredoras.

Equipos de lavado manuales y automaticos.

Equipos de limpieza a presién.

Pulverizadores.

Limpiadores.

Seleccion de herramientas y Gtiles para el mantenimiento a realizar en cada caso.

Ejecutar reparaciones con precision.

Comprobacién de correcto funcionamiento de la maquinaria después de las labores de
mantenimiento.

Eliminacién de residuos de productos y subproductos de las labores de mantenimiento.

UNIDAD DIDACTICA 2. ACONDICIONAMIENTO DE INSTALACIONES

<. EDUCA
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1.
2.
3.

EDUCA BUSINESS SCHOOL

Productos y equipos para la limpieza, desinfeccién, desinsectaciéon y desratizacion.
Descripcién de instalaciones eléctricas, suministro de aguas y sistemas de climatizacién.
Identificacién de zonas y elementos que requieran un especial acondicionamiento e higiene.

UNIDAD DIDACTICA 3. PREVENCION DE RIESGOS LABORALES EN INSTALACIONES

P N Y
WN 2O W

14.
15.
16.
17.

N AWM=

Reconocimiento de los riesgos y peligros mas comunes en las instalaciones.
Mecanismos peligrosos de las instalaciones.

Taller: uso seguro de las herramientas y equipos.

Normativa y senalizacion.

Medidas de proteccién personal.

Eleccion de los equipos de proteccion personal: protecciéon de las vias respiratorias.
Proteccion ocular.

Proteccién del craneo.

Proteccion de los oidos.

. Ropa de proteccién. Proteccién de las manos.

. Proteccién de los pies.

. Preservacion del medio ambiente en el uso de instalaciones.

. Manipulacién y eliminacién de residuos y materiales de desecho en el mantenimiento de equipos

y de las instalaciones. Normativa de riesgos laborales y medioambientales en las instalaciones.
Normativa sobre produccién ecolégica.

Primeros auxilios y citaciones de emergencia: principios basicos de los primeros auxilios.

Tipos de danos corporales y primeros auxilios.

Actuaciones en caso de incendios.
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