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EDUCA BUSINESS SCHOOL

SOMOS EDUCA BUSINESS SCHOOL

EDUCA Business School es una institucién de formacién online especializada en negocios. Como
miembro de la Comisién Internacional de Educacion a Distancia y con el prestigioso Certificado de
Calidad AENOR (normativa ISO 9001) nuestra institucién se distingue por su compromiso con la
excelencia educativa.

Nuestra oferta formativa, ademas de satisfacer las demandas del mercado laboral actual, puede
bonificarse como formacién continua para el personal trabajador, asi como ser homologados en
Oposiciones dentro de la Administracién Pablica. Las titulaciones de EDUCA Business School se
pueden certificarse con la Apostilla de La Haya dotandolos de validez internacional en mas de 160
paises.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

RANKINGS DE EDUCA BUSINESS SCHOOL

Educa Business School se engloba en el conjunto de EDUCA EDTECH Group, que ha sido reconocido
por su trabajo en el campo de la formacién online.

Todas las entidades bajo el sello EDUCA EDTECH comparten la misién de democratizar el acceso a la
educacién y apuestan por la transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnolégico y por la
investigacion. Gracias a ello ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a nivel nacional e
internacional.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

BY EDUCA EDTECH

Educa Business School es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group, que esta compuesto por un
conjunto de experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formacién online. Todas las
entidades que lo fForman comparten la misién de democratizar el acceso a la educacién y apuestan por
la transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnolégico y por la investigacién.
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METODOLOGIA LXP

La metodologia EDUCA LXP permite una experiencia mejorada de aprendizaje integrando la Al en los
procesos de e-learning, a través de modelos predictivos altamente personalizados, derivados del
estudio de necesidades detectadas en la interaccion del alumnado con sus entornos virtuales.

EDUCA LXP es fruto de la Transferencia de Resultados de Investigacion de varios proyectos

multidisciplinares de I+D+i, con participacion de distintas Universidades Internacionales que apuestan
por la transferencia de conocimientos, desarrollo tecnoldgico e investigacion.

\{:}, 1. Flexibilidad

)

O Aprendizaje 100% online y flexible, que permite al alumnado estudiar
= donde, cuando y como quiera.

2. Accesibilidad

[_r\@',ﬁl Cercania y comprension. Democratizando el acceso a la educacion
— trabajando para que todas las personas tengan la oportunidad de seguir
formandose.

3. Personalizacion

3

linerarios formativos individualizados y adaptados a las necesidades de
cada estudiante.

4. Acompanamiento /S eguimiento docente

Orientacion académica por parte de un equipo docente especialista en su
area de conocimiento, que aboga por la calidad educativa adaptando los
procesos a las necesidades del mercado laboral.

30

304

5. Innovacion

Desarrollos tecnologicos en permanente evolucion impulsados por la Al
mediante Learning Experience Platform.

B

6. Excelencia educativa

0 & Enfoque didactico orientado al trabajo por competencias, que favorece un
aprendizaje practico v significativo, garantizando el desarrollo profesional.



EDUCA BUSINESS SCHOOL

RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EDUCA BUSINESS SCHOOL

1 « FORMACION ONLINE ESPECIALIZADA

Nuestros alumnos acceden a un modelo pedagodgico
innovador de mas de 20 aiios de experiencia educativa con
Calidad Europea.

A

Ay |

2- METODOLOGIA DE EDUCACION FLEXIBLE

Con nuestra metodologia estudiaran 100% online y nuestros ar
alumnos/as tendran acceso los 365 dias del ano a la
plataforma educativa.

3. CAMPUS VIRTUAL DE ULTIMA TECNOLOGIA

ﬂ
v

Contamos con una plataforma avanzada con material adaptado a
la realidad empresarial, que fomenta la participacion, interaccion y
comunicacion con alumnos de distintos paises.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

4- DOCENTES DE PRIMER NIVEL

Nuestros docentes estan acreditados y formados en
Universidades de alto prestigio en Europa, todos en
activo y con una amplia experiencia profesional.

5- TUTORIA PERMANENTE

ﬂ Contamos con un Centro de Atencion al Estudiante CAE,
b que brinda atencion personalizada y acompanamiento

‘ Z:JZ durante todo el proceso formativo.

6- DOBLE MATRICULACION

Algunas de nuestras acciones formativas cuentan con la 4‘ 4‘
llamada Doble matriculacion, que te permite obtener dos
formaciones, ya sean de masters o curso, al precio de una.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

Master en Quimica Agricola e Innovaciéon Alimentaria
DURACION
@ 1500 horas
MODALIDAD
EEAR | onune

PERSONALIZADO

g 8 ‘_2 ACOMPANAMIENTO
7

Titulaciéon

Titulacién de Master en Quimica Agricola e Innovacion Alimentaria con 1500 horas expedida por
EDUCA BUSINESS SCHOOL como Escuela de Negocios Acreditada para la Imparticién de Formacion
Superior de Postgrado, con Validez Profesional a Nivel Internacional
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como centro acreditado para la imy

§ expide el presen pio

: NOMBRE DEL ALUMNO/A

con nimero de documento XXXXXXXXX ha superado los estudios correspondientes de
Nombre del curso

con una duracién de XXX horas, perteneciente al Plan de Formacién

¥ para que surta los efectos pertinentes queda registrado
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

Descripcion

El Master en Quimica Agricola e Innovacion Alimentaria te sumerge en el apasionante mundo de la
quimica aplicada al sector agricola y alimentario, dos areas en constante transformacién y expansion.
La creciente demanda de practicas agricolas sostenibles y la innovacion en la industria alimentaria
hacen de este campo un motor clave para el desarrollo econémico global. A través de este master,
adquirirds conocimientos avanzados sobre la quimica del suelo, fFertilizantes y parametros de calidad,
asi como sobre fisiologia vegetal y agronutrientes esenciales. Ademas, exploraras la biotecnologia
aplicada a la produccién de alimentos, desde fermentaciones hasta transgénicos, preparandote para
liderar proyectos que promuevan la sostenibilidad y la innovacién. Participar en este master es tu
oportunidad para convertirte en un profesional altamente demandado en un sector en auge, capaz de
afrontar los retos actuales y futuros de la agricultura y la alimentacién.

Objetivos

'- Comprender la quimica aplicada a suelos agricolas y su impacto en la productividad. - Analizar la
eficiencia de diferentes fertilizantes y su aplicacién en cultivos. - Evaluar parametros quimicos y fisicos
de calidad en suelos agricolas. - Identificar y corregir deficiencias de macro y micronutrientes en
plantas. - Explorar interacciones planta-microorganismo para mejorar la sostenibilidad. - Aplicar
técnicas de biotecnologia en la innovacién de alimentos funcionales. - Investigar métodos de
obtencién y comercializacion de alimentos transgénicos.

Para qué te prepara

El Master en Quimica Agricola e Innovacién Alimentaria esta dirigido a profesionales y titulados del
sector agricola y alimentario que buscan profundizar en la quimica del suelo, los agronutrientesy la
biotecnologia de alimentos. Ideal para quienes desean comprender las interacciones planta-
microorganismo y explorar nuevas tendencias en la elaboracién y seguridad de alimentos.

A quién va dirigido

El Master en Quimica Agricola e Innovacién Alimentaria te capacita para abordar desafios complejos
en la agriculturay la industria alimentaria. Aprenderas a evaluar la calidad del suelo agricola, gestionar
nutrientes esenciales y aplicar bioestimulantes para mejorar el rendimiento vegetal. Adema4s,
adquirirds habilidades para desarrollar alimentos innovadores, considerando aspectos de
biotecnologiay transgénicos. Seras capaz de implementar practicas sostenibles y mejorar la seguridad
alimentaria.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

Salidas laborales

'- Especialista en fertilizantes y calidad del suelo agricola - Consultor en sostenibilidad y agricultura
sostenible - Analista de bioestimulacién y relaciones planta-microorganismo - Experto en recuperacion
de suelos contaminados y espacios degradados - Innovador en nuevos alimentos y biotecnologia
alimentaria - Asesor en requlacion y seguridad de alimentos transgénicos - Desarrollador de alimentos
funcionales y enriquecidos.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

TEMARIO

MODULO 1. INTRODUCCION A LA QUIMICA AGRICOLA

UNIDAD DIDACTICA 1. LA QUIMICA Y EL SUELO AGRICOLA

A e

Constituyentes del suelo agricola

Bases de la fertilidad natural de los suelos agricolas
Los sustratos artificiales para el cultivo

Calidad del suelo agricola

Degradacion de suelos agricolas

Correccién y mejora de los suelos agricolas

UNIDAD DIDACTICA 2. FERTILIZANTES

NoubkhwnN=

Fertilizantes y su clasificacion

Fertilizantes inorganicos y organicos

Recuperacién de la pérdida de nutrientes

Riquezay calculo del abono necesario

Evolucion del consumo de fertilizantes a nivel nacional y mundial
Los plaguicidas y clasificacion

Enmiendas de suelo

UNIDAD DIDACTICA 3. PARAMETROS QUIMICOS DE CALIDAD DEL SUELO AGRICOLA

ounpkwnNn-=

Determinacion de la densidad aparente del suelo

Determinacién de materia orgdnica del suelo

Determinacién de nitrégeno total del suelo

Determinacién de pHy conductividad eléctrica del suelo

Determinacién de fésforo y potasio asimilables del suelo

Determinacion de carbonato célcico y caliza activa equivalente del suelo (calcimetro de Bernard)

UNIDAD DIDACTICA 4. PARAMETROS FiSICOS DE CALIDAD DEL SUELO AGRICOLA

PN =

Determinacién de la textura

Determinacién de la humedad y capacidad de campo
Determinacién de la percolacion

Determinacién de la acidez

UNIDAD DIDACTICA 5. DETERMINACION DEL COLOR DEL SUELO

1. Variables para determinar el color (matiz, brillo y saturacién)
2. Valor interpretativo del color del suelo

3. Sistema de Notaciéon Munsell

4. Sistema Espectrofotométrico CIELab

UNIDAD DIDACTICA 6. AGRICULTURA SOSTENIBLE
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

1. Biofortificacion

2. Deteccion de residuos de plaguicidas

3. Conceptualizacion, instrumentos y vias de intervencion para la conservacion, correccion y
prevencion medioambiental

4. Modelos agricolas

MODULO 2. FISIOLOGIA VEGETAL Y AGRONUTRIENTES
UNIDAD DIDACTICA 1. HISTOLOGIA VEGETAL

1. La célula vegetal

2. Los meristemos apicales

3. Estructura de los tejidos de la hoja

4. Estructura de los tejidos en el tallo y en la raiz

UNIDAD DIDACTICA 2. FISIOLOGIA VEGETAL BASICA

El cloroplasto y la fotosintesis

Ciclos bioquimicos mdas importantes en el metabolismo vegetal
Regulacién de la apertura de los estomas

Transformacién y circulacién de los nutrientes a través de la planta
Metabolismo secundario en las plantas

kN =

UNIDAD DIDACTICA 3. FITOHORMONAS

Auxinas
Citoquininas
Etileno
Giberelinas
Otras

nhwn =

UNIDAD DIDACTICA 4. MACRONUTRIENTES NECESARIOS PARA EL DESARROLLO DE LA PLANTA

Nitrégeno (N)
Fésforo (P)
Potasio (K)
Azufre (S)
Calcio (Ca)
Magnesio (Mg)

ounphpwNn-=

UNIDAD DIDACTICA 5. MICRONUTRIENTES NECESARIOS PARA EL DESARROLLO DE LA PLANTA

Boro (Bo)

Cloro (Cl)
Cobalto (Co)
Cobre (Cu)
Hierro (Fe)
Manganeso (Mn)
Molibdeno (Mo)
Zinc (Zn)

N AWM=
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

UNIDAD DIDACTICA 6. DEFICIENCIAS DE MACRONUTRIENTES

Sintomas de deficiencia de Nitrogeno (N)
Sintomas de deficiencia de Fésforo (P)
Sintomas de deficiencia de Potasio (K)
Sintomas de deficiencia de Azufre (S)
Sintomas de deficiencia de Calcio (Ca)
Sintomas de deficiencia de Magnesio (Mg)

ounpkpwN-=

UNIDAD DIDACTICA 7. DEFICIENCIAS DE MICRONUTRIENTES

Sintomas de deficiencia de Boro (Bo)
Sintomas de deficiencia de Cloro (Cl)
Sintomas de deficiencia de Cobalto (Co)
Sintomas de deficiencia de Cobre (Cu)
Sintomas de deficiencia de Hierro (Fe)
Sintomas de deficiencia de Manganeso (Mn)
Sintomas de deficiencia de Molibdeno (Mo)
Sintomas de deficiencia de Zinc (Zn)

N A WN =

MODULO 3. BIOESTIMULANTES Y AGRICULTURA SOSTENIBLE
UNIDAD DIDACTICA 1. TIPOS DE RELACIONES ENTRE PLANTAS Y MICROORGANISMOS

Patogenicidad

Simbiosis

Mutualismo

Concepto de rizosfera

Microorganismos rizosféricos beneficiosos mas conocidos

AN =

UNIDAD DIDACTICA 2. MICORRIZAS

Hongos micorricicos mas frecuentes

Interaccion micorriza-planta

Fitohormonas implicadas en el proceso de micorrizacion

Intercambio de nutrientes hongo-planta en la relacién de micorrizacién
Micorrizacion de plantas para mejorar su rendimiento agronémico

nuhwnN =

UNIDAD DIDACTICA 3. RIZOBIOS

1. Las leguminosasy los rizobios
2. Formacion de nédulos en las raices de plantas leguminosas (nodulacién)
3. Fijacion de nitrégeno en la planta en los nédulos radiculares

UNIDAD DIDACTICA 4. INTERACCION PLANTA-MICROORGANISMO

1. ISR (Resistencia Sistémica Inducida)
2. SAR (Resistencia Sistémica Adquirida)
3. HIR (Resistencia inducida por Herbivoros)

<. EDUCA
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UNIDAD DIDACTICA 5. LA RESISTENCIA SISTEMICA INDUCIDA (ISR)

PN =

Patrones moleculares asociados a microorganismos

Colonizacién de la raiz por parte de microorganismos elicitores de la ISR
Fitohormonasy genes implicadas en la ISR

Efectos fisiolégicos de los microorganismos ISR sobre las plantas

UNIDAD DIDACTICA 6. LAS RESPUESTAS A LA DEFICIENCIA DE FE

1.
2.
3.
4.

Plantas tipo |y tipo Il

Los microorganismos ISR también favorecen la adquisicién de Fe

Efecto de los microorganismos ISR sobre la adquisicion de Fe en plantas dicotiledéneas
Aplicaciéon de microorganismos ISR para la mejora del rendimiento agronémico

MODULO 4. CONTAMINACION DEL SUELO Y RECUPERACION DE ESPACIOS DEGRADADOS

UNIDAD DIDACTICA 1. METODOLOGIA PARA LA CARACTERIZACION DE SUELOS CONTAMINADOS

nhwpn~

Fases de la investigacion

Investigacion preliminar

Investigacion exploratoria

Analisis y evaluacion de riesgos preliminar
Redaccion delinforme

UNIDAD DIDACTICA 2. LEGISLACION

N A WN =

La nueva legislacion de suelos contaminados

La nueva normativa: ;quién esta afectado?

Obligaciones de los titulares de las actividades potencialmente contaminantes
Determinacién de la existencia de contaminacién en el suelo

;Qué hacer una vez detectada la contaminacion en el suelo?

Consideraciones para el sector industrial

Consideraciones para el titular o propietario del suelo

Conclusiones

UNIDAD DIDACTICA 3. RESIDUOS GANADEROS

1.
2.
3.

Introduccion al problema de los residuos ganaderos
Vertido controlado de purines al suelo
Técnicas de tratamiento

UNIDAD DIDACTICA 4. TECNICAS DE RECUPERACION DE SUELOS

1.
2.
3.

Técnicas de Contencion
Técnicas de Confinamiento
Técnicas de Descontaminacion

UNIDAD DIDACTICA 5. COMPOSTAJE

1.

;Qué es el compostaje?
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Propiedades del compost

Las materias primas del compost

Factores que condicionan el proceso de compostaje
El proceso de compostaje

Valoracién de lodos de EDAR mediante compostaje
Biometanizacién de lodos de EDAR

NouvkwhN

UNIDAD DIDACTICA 6. RECUPERACION DE ESPACIOS DEGRADADOS

Recuperacién de espacios degradados. Objeto del estudio
Metodologia de trabajo

indice orientativo del proyecto de remediacién

Caso practico

PN =

MODULO 5. NUEVOS ALIMENTOS Y SU IMPORTANCIA
UNIDAD DIDACTICA 1. NUEVOS ALIMENTOS

Concepto de nuevos alimentos

Importancia de nuevos alimentos en la dieta mediterranea
Tipologia

Legislacion en Espana

Lista de nuevos alimentos autorizados en la UE

AN =

UNIDAD DIDACTICA 2. OBTENCION Y CARACTERIZACION DE INGREDIENTES ALIMENTARIOS

Obtencién de ingredientes alimentarios de origen vegetal
Técnicas avanzadas de andlisis de ingredientes alimentarios
Fuentes de ingredientes alimentarios

Aceites esenciales: clasificacion y propiedades

Compuestos fenélicos: clasificacion y fuentes

Proteinas de importancia industrial

Técnicas de andlisis de carbohidratos

Lipidos y técnicas de andlisis

N A WN =

UNIDAD DIDACTICA 3. NUEVAS TENDENCIAS EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS

Nuevas tendencias en la elaboracién de productos carnicos

Nuevas tendencias en la elaboracién de productos de pesca

Nuevas tendencias en la elaboracién de productos lacteos

Nuevas tendencias en la elaboracién de productos a partir de cereales
Nuevas tendencias en elaboracion de aceites y grasas comestibles
Nuevas tendencias en la elaboracién de frutas, hortalizas y derivados
Nuevas tendencias en la elaboracién de bebidas fermentadas

NoubkhwnNn-=

UNIDAD DIDACTICA 4. INVESTIGACION, DESARROLLO E INNOVACION EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

1. Nuevos retos en el ambito alimentario
2. 1+D+l. Ley de Ciencia, Tecnologia e Innovacién
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3. Proyectos de I+D+l
4. Produccién cientifica y tecnolégica

5.

Normativa internacional de nuevos alimentos

UNIDAD DIDACTICA 5. ALERGENICIDAD Y TOXICOLOGIA ALIMENTARIA

AW =

Ingestién de alimentos y respuesta inmune

Reacciones adversas a los antigenos de los alimentos y compuestos toxicos
Evaluacién de la alergenicidad y la toxicidad de los nuevos alimentos
Nuevos alimentos para los distintos grupos poblacionales

Prevencion y reduccién de la alergia alimentaria y toxicidad

MODULO 6. BIOTECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

UNIDAD DIDACTICA 1. BIOTECNOLOGIA

PN

Concepto de biotecnologia

Historia de la biotecnologia
Biotecnologia: campos de aplicacién
Biotecnologia en la actualidad

UNIDAD DIDACTICA 2. BIOTECNOLOGIA Y ALIMENTOS

PN

Biotecnologia de los alimentos
Conceptos relacionados

La Biotecnologiay los alimentos
Bioquimica nutricional

UNIDAD DIDACTICA 3. DNA, GENES Y GENOMAS

ounhkhwn-=

Aspectos clave de la Ingenieria Genética en la Biotecnologia

Ingenieria genética y los alimentos

Beneficios y riesgos de los productos obtenidos por Ingenieria Genética
Genes, alimentacién y salud

Genes y proteinas

Utilizacion de las enzimas en la alimentacion

UNIDAD DIDACTICA 4. MICROORGANISMOS Y ALIMENTOS FERMENTADOS

1.

Microorganismos y produccién de alimentos

2. Alimentos fermentados

3.

4.

Las fermentaciones de caracter alcohdlico
Las fermentaciones de caracter no alcohélico

UNIDAD DIDACTICA 5. FERMENTACION DE CARNICOS, LACTEOS Y OTROS

1. Fermentacion carnica

2. La fermentacion de los productos lacteos
3. La fermentacion de otros productos

4. Tecnologia enzimatica y biocatalisis
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UNIDAD DIDACTICA 6. MICROORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS. APLICACION EN LOS
ALIMENTOS Y EFECTOS SOBRE LA SALUD Y LA NUTRICION

Definicién de OMG

OMG y su relacion con los alimentos transgénicos

¢(Coémo se sabe si un alimento es transgénico?

Repercusiones en la salud por el consumo de alimentos transgénicos

PN

UNIDAD DIDACTICA 7. TIPOLOGIA DE ALIMENTOS TRANSGENICOS

Tipologia de los alimentos transgénicos
Alimentos de origen vegetal

Alimentos de origen animal

Microorganismos transgénicos

Legislacion en torno a los alimentos transgénicos

AW =

UNIDAD DIDACTICA 8. BIOTECNOLOGIA Y ALIMENTOS FUNCIONALES

1. Definicion de alimentos funcionales

2. Aspectos relacionados con la aplicacién de los alimentos funcionales
3. Tipologia de alimentos funcionales

4. Normativa relacionada con los alimentos funcionales

UNIDAD DIDACTICA 9. BIOTECNOLOGIA Y ALIMENTOS PREBIOTICOS, PROBIOTICOS, SIMBIOTICOS Y
ENRIQUECIDOS

Alimentos Probidticos
Alimentos Prebidticos
Alimentos Simbiéticos
Alimentos enriquecidos
Complementos alimenticios

AN =

UNIDAD DIDACTICA 10. APLICACIONES DE LA BIOTECNOLOGIA EN SEGURIDAD ALIMENTARIA

1. Seguridad alimentaria

2. Agentes que amenazan la inocuidad de los alimentos

3. Areas de aplicacién de la Biotecnologia en el &mbito de la seguridad alimentaria
4. Técnicas biotecnoldgicas en seguridad alimentaria y trazabilidad de los alimentos

UNIDAD DIDACTICA 11. PLAN DE GESTION DE ALERGENOS. LA IMPORTANCIA DEL REGLAMENTO

Principios del control de alérgenos

Reglamento sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor
Nuevas normas

Legislacién aplicable al control de alérgenos

PN =

UNIDAD DIDACTICA 12. BUENAS PRACTICAS AMBIENTALES EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

1. Definiciones de interés
2. Residuos y emisiones generados en la Industria Alimentaria
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3. Practicas incorrectas

4. Buenas practicas ambientales

5. Decalogo de buenas practicas en la vida diaria
6. Simbolos de reciclado

MODULO 7. ALIMENTOS TRANSGENICOS
UNIDAD DIDACTICA 1. INTRODUCCION A LOS ALIMENTOS TRANSGENICOS

1. Concepto de alimento transgénico
2. Tipologia de modificaciones
3. Historia de los alimentos transgénicos

UNIDAD DIDACTICA 2. METODOS DE OBTENCION DE TRANSGENICOS

1. Acercamiento a la transgénesis

2. Eltransgén

3. Los procesos de obtencién de alimentos transgénicos
4. Nuevos horizontes: la tecnologia CRISPR/Cas9

UNIDAD DIDACTICA 3. TRANSGENICOS DE ORIGEN VEGETAL

Las plantas y vegetales transgénicos
Aplicaciones de las plantas transgénicas

El aumento de la resistencia de los cultivos

El control de la maduracion de los frutos
Aspectos bioéticos sobre las plantas transgénicas

AW =

UNIDAD DIDACTICA 4. TRANSGENICOS DE ORIGEN ANIMAL

Introduccion a los transgénicos de origen animal
Métodos de transformaciéon genética de animales
Aplicaciones de los animales transgénicos
Principales ejemplos de animales transgénicos
Implicaciones éticas de la transgénesis en animales
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UNIDAD DIDACTICA 5. VENTAJAS Y DESVENTAJAS DE LOS ALIMENTOS TRANSGENICOS

1. Beneficios y riesgos de los transgénicos
2. La postura de instituciones internacionales (FAO/OMS)
3. Transgénicos y ecologismo

UNIDAD DIDACTICA 6. LA COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS TRANSGENICOS
1. Necesidad de regulacién en el comercio de transgénicos

2. La normativa de la Unién Europea
3. La normativa de Espafa
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