(. EDUCA

business school

Master en Helicicultura




EDUCA BUSINESS SCHOOL

INDICE

Somos Educa . Alianzas y
1 Business School ‘ Rankings 3 acreditaciones

By EDUCA Razones por las
4 ‘ EDTECH 5 Metodologla 6 ‘ que elegir Educa
Group Business School

7 ‘ Prograrpa 8 ‘ Temario 9 ‘ Contacto
Formativo

<. EDUCA

business school



EDUCA BUSINESS SCHOOL

SOMOS EDUCA BUSINESS SCHOOL

EDUCA Business School es una institucién de formacién online especializada en negocios. Como
miembro de la Comisién Internacional de Educacion a Distancia y con el prestigioso Certificado de
Calidad AENOR (normativa ISO 9001) nuestra institucién se distingue por su compromiso con la
excelencia educativa.

Nuestra oferta formativa, ademas de satisfacer las demandas del mercado laboral actual, puede
bonificarse como formacién continua para el personal trabajador, asi como ser homologados en
Oposiciones dentro de la Administracién Pablica. Las titulaciones de EDUCA Business School se
pueden certificarse con la Apostilla de La Haya dotandolos de validez internacional en mas de 160
paises.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

RANKINGS DE EDUCA BUSINESS SCHOOL

Educa Business School se engloba en el conjunto de EDUCA EDTECH Group, que ha sido reconocido
por su trabajo en el campo de la formacién online.

Todas las entidades bajo el sello EDUCA EDTECH comparten la misién de democratizar el acceso a la
educacién y apuestan por la transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnolégico y por la
investigacion. Gracias a ello ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a nivel nacional e
internacional.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

BY EDUCA EDTECH

Educa Business School es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group, que esta compuesto por un
conjunto de experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formacién online. Todas las
entidades que lo fForman comparten la misién de democratizar el acceso a la educacién y apuestan por
la transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnolégico y por la investigacién.
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METODOLOGIA LXP

La metodologia EDUCA LXP permite una experiencia mejorada de aprendizaje integrando la Al en los
procesos de e-learning, a través de modelos predictivos altamente personalizados, derivados del
estudio de necesidades detectadas en la interaccion del alumnado con sus entornos virtuales.

EDUCA LXP es fruto de la Transferencia de Resultados de Investigacion de varios proyectos

multidisciplinares de I+D+i, con participacion de distintas Universidades Internacionales que apuestan
por la transferencia de conocimientos, desarrollo tecnoldgico e investigacion.

\{:}, 1. Flexibilidad

)

O Aprendizaje 100% online y flexible, que permite al alumnado estudiar
= donde, cuando y como quiera.

2. Accesibilidad

[_r\@',ﬁl Cercania y comprension. Democratizando el acceso a la educacion
— trabajando para que todas las personas tengan la oportunidad de seguir
formandose.

3. Personalizacion

3

linerarios formativos individualizados y adaptados a las necesidades de
cada estudiante.

4. Acompanamiento /S eguimiento docente

Orientacion académica por parte de un equipo docente especialista en su
area de conocimiento, que aboga por la calidad educativa adaptando los
procesos a las necesidades del mercado laboral.

30

304

5. Innovacion

Desarrollos tecnologicos en permanente evolucion impulsados por la Al
mediante Learning Experience Platform.

B

6. Excelencia educativa

0 & Enfoque didactico orientado al trabajo por competencias, que favorece un
aprendizaje practico v significativo, garantizando el desarrollo profesional.



EDUCA BUSINESS SCHOOL

RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EDUCA BUSINESS SCHOOL

1 « FORMACION ONLINE ESPECIALIZADA

Nuestros alumnos acceden a un modelo pedagodgico
innovador de mas de 20 aiios de experiencia educativa con
Calidad Europea.

A

Ay |

2- METODOLOGIA DE EDUCACION FLEXIBLE

Con nuestra metodologia estudiaran 100% online y nuestros ar
alumnos/as tendran acceso los 365 dias del ano a la
plataforma educativa.

3. CAMPUS VIRTUAL DE ULTIMA TECNOLOGIA

ﬂ
v

Contamos con una plataforma avanzada con material adaptado a
la realidad empresarial, que fomenta la participacion, interaccion y
comunicacion con alumnos de distintos paises.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

4- DOCENTES DE PRIMER NIVEL

Nuestros docentes estan acreditados y formados en
Universidades de alto prestigio en Europa, todos en
activo y con una amplia experiencia profesional.

5- TUTORIA PERMANENTE

ﬂ Contamos con un Centro de Atencion al Estudiante CAE,
b que brinda atencion personalizada y acompanamiento

‘ Z:JZ durante todo el proceso formativo.

6- DOBLE MATRICULACION

Algunas de nuestras acciones formativas cuentan con la 4‘ 4‘
llamada Doble matriculacion, que te permite obtener dos
formaciones, ya sean de masters o curso, al precio de una.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

Master en Helicicultura
DURACION
@ 600 horas
MODALIDAD
BN | onune

ACOMPANAMIENTO

%‘8‘_/2 PERSONALIZADO

Titulaciéon

Titulacién Expedida por EDUCA BUSINESS SCHOOL como Escuela de Negocios Acreditada para la
Imparticion de Formacién Superior de Postgrado, con Validez Profesional a Nivel Internacional

(. EDUCA

business school

EDUCA BUSINESS SCHOOL

como centro acreditado para la imparticién de acciones formativas
expide el presente titulo propio

NOMBRE DEL ALUMNO/A

con némero de document to XXXXXXXXX ha superado los estudios correspondientes de

Nombre del curso

n una duracién de XXX horas, perteneciente al Plan de Formacién de Educa Business School.

¥ para que surta los efectos pertinentes qu:

-ado con nimero de expediente XXXX/XXXX-XXXX-XXXXXX.
Con una calificacion XXXXXXXXXXXXXXX.

¥ para que conste expido la prese

n Granada, a (dia) de (mes) del (afio).

Firma del Alumno/a La Direccién Académica

NOMBRE ALUMNO/A NOMBRE DE AREA MANAGER

By
2]
O} o Rk tom
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

Descripcion

Este Master en Helicicultura le ofrece una formacién especializada en al materia. Hoy en dia, el
consumo de caracol ha aumentado considerablemente a nivel mundial. Normalmente, los caracoles
eran capturados en su habitat natural, pero debido a la gran demanda de los mismos y al agotamiento
de esta especie debido a que no se respeta su periodo de reproduccion, se han llevado a cabo sistema
de cria de caracoles intensivos. El presente curso de cria de caracoles tiene como objetivo principal
aportar los conocimientos necesarios sobre la cria de caracoles en granjas y naves de helicicultura, por
lo que en el presente curso se estudiaran los principales sistemas de cria, las enfermedades y parasitos
que pueden afectar a las explotaciones y la legislacién vigente sobre las explotaciones ganaderas.

Objetivos

¢ Conocer los conceptos basicos relacionados con la helicicultura.

e Comprendery conocer las caracteristicas biolégicas de los caracoles.

¢ Aprender en que consisten los deferentes sistemas de cria de caracoles y las ventajas 'y
desventajas que presentan cada uno de ellos.

« Identificar las diversas patologias que pueden presentar los caracoles.

e Comprender las practicas de higienes necesarias y utiles en la implantacién de una granja de
caracoles.

e Sabery aprender la legislacién vigente sobre helicicultura tanto en la Comunidad Europea como
en la Comunidad Nacional.

Para qué te prepara

Este Master en Helicicultura esta dirigido a todos aquellos profesionales de esta rama profesional.
Ademads Este curso de helicicultura o cria de caracoles esta dirigido a los profesionales del mundo de la
ganaderia, concretamente a los apasionados de la cria de animales, y a todas aquellas personas
interesadas en adquirir conocimientos relacionados con el arte de la cria de caracoles.

A quién va dirigido

Este Master en Helicicultura le prepara para conseguir una titulaciéon profesional. La realizacion de
este curso de helicicultura te preparara para profundizar y asentar los conocimientos aprendidos, y
poder llevarlos a la practica en la realizacién de granjas de helicicultura para la cria de caracoles.
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Salidas laborales

Granjas helicicolas tanto como trabajador por cuenta ajena como trabajador por cuenta propia.
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

TEMARIO

MODULO 1. HELICICULTURA
UNIDAD DIDACTICA 1. INTRODUCCION

Definicién de helicicultura.

Consumo del caracol.

Formas de comercializacion del caracol.

Caracteristicas nutritivas del caracol.

Otras utilidades del caracol.

Problemas higiénico-sanitarios del consumo de caracoles.

A e

UNIDAD DIDACTICA 2. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS

1. Taxonomia.
2. Morfologia.
3. Ritmos biolégicos.

UNIDAD DIDACTICA 3. SISTEMA DE CRIA

Especies de interés.

Descripcién Helix Aspersa para la cria comercial.
Ecologia.

Alimentacién.

Sistemas de cria.

Baba de caracol: caracteristicas, usos y extraccioén.
Cria intensiva del caracol.

Distribucién del criadero.

N hAWN =

UNIDAD DIDACTICA 4. PATOLOGIAS DEL CARACOL

Introduccion a las patologias del caracol
Patologia parasitaria.

Patologia infecciosa.

Patologia traumatica.

Patologia genética.

Patologia de la nutricién.

Depredacion.

NoubkhwnNn=

UNIDAD DIDACTICA 5. PRACTICAS DE HIGIENE EN HELICICULTURA

Introduccion a las practicas de higiene
Higiene en la produccién.

Fase de reproduccion.

Alimentacién y agua de los animales.
Tratamientos y aditivos.

AN =
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

Personal.

Registro de la explotacién.

Protocolo de limpieza y desinfeccién
9. Control de roedores y aves silvestres

10. Control de babosas

11. Prevencién de parasitos.

12. Normas de aplicaciéon generales

0 N

UNIDAD DIDACTICA 6. LEGISLACION

Legislacién aplicable

Requerimientos legales para montar una explotacion
Normativa legal de la actividad de envasado y sus instalaciones
Requisitos generales de los locales de envasado

Requisitos para el transporte

Requisitos del equipo

Higiene personal

Normas de etiquetado

N A WN =

MODULO 2. ADMINISTRACION Y DIRECCION DE EMPRESAS
UNIDAD DIDACTICA 1. LAS BASES DE LA DIRECCION ESTRATEGICA

1. Introduccién a la estrategia empresarial
2. Pensamiento estratégico

3. Aspectos esenciales de la estrategia

4. Los tipos de estrategias

UNIDAD DIDACTICA 2. PROCESO DE PLANIFICACION ESTRATEGICA

1. Visidon, misién y valores Empresariales

2. Esquema del proceso estratégico

3. Organizacién y niveles de planificacién de la decision estratégica
4. Las unidades estratégicas de negocio

UNIDAD DIDACTICA 3. ANALISIS ESTRATEGICO DE LA EMPRESA

Concepto y tipologia del entorno

Analisis del entorno general PEST/EL

Andlisis del entorno especifico

Andlisis de PORTER

Grado de rivalidad existente entre los competidores
Amenaza de productos sustitutivos

Poder de negociacién de los clientes

Poder de negociacién de los proveedores

N A WN =

UNIDAD DIDACTICA 4. DIAGNOSTICO INTERNO DE LA EMPRESA

1. El perfil estratégico de la empresa
2. Analisis DAFO

<. EDUCA
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EDUCA BUSINESS SCHOOL

3. Las matrices de cartera de productos como modelos de analisis estratégico

4. Matriz del BCG o de crecimiento-cuota de mercado.

5. Matriz General Electric-McKinsey o de posicién competitiva-atractivo del sector
6. Matriz ADL o de posicion competitiva-madurez del sector

UNIDAD DIDACTICA 5. LA ESTRATEGIA PROPUESTA

1.
2.
3.

Generacion de opciones estratégicas
Formulacion y seleccién de la estrategia
Criterios de eleccién y evaluaciéon de la estrategia

UNIDAD DIDACTICA 6. IMPLANTACION Y CONTROL ESTRATEGICO

A e

Puesta en marcha de la estrategia
Nuevo diseno organizativo
Disponibilidad de recursos
Control y evaluacién de resultados
Inicio de ajustes correctivos
Cuadro de mando integral

UNIDAD DIDACTICA 7. LA COMUNICACION

AN =

El proceso de comunicacién

Tipos de comunicacién

Barreras de la comunicacion

La comunicacion efectiva

Aspectos importantes en la interaccién con el interlocutor

UNIDAD DIDACTICA 8. LA COMUNICACION EN LA EMPRESA

PN

g

6.
7.

Las relaciones en la empresa: humanasy laborales.

Tratamiento y flujo de la informacién en la empresa.

La comunicaciéon interna de la empresa.

La imagen corporativa e institucional en los procesos de informacién y comunicacién en las
organizaciones

La comunicaciéon externa de la empresa.

La relacién entre organizacién y comunicacion en la empresa: centralizacion o descentralizacion
Herramientas de comunicacién interna y externa.

UNIDAD DIDACTICA 9. COMUNICACION NO VERBAL

1.
2.
3.

El lenguaje no verbal.
Relaciones entre la conducta verbal y no verbal.
Entablar relaciones.

UNIDAD DIDACTICA 10. RELACIONES INTERPERSONALES

1.
2.
3.

La comunicacion interpersonal
Filtros y Barreras de la Comunicacion
El conflicto interpersonal

<. EDUCA
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4. Cémo expresar criticas y tipos de escucha activa
5. Obstaculos que se pueden presentar
6. Técnicas para mejorar esta habilidad Social

UNIDAD DIDACTICA 11. LA NEGOCIACION

Concepto de negociaciéon
Estilos de negociacion

Los caminos de la negociacion
Fases de la negociacién

PN =

UNIDAD DIDACTICA 12. TECNICAS DE NEGOCIACION

1. Estrategias de negociacién
2. Tacticas de negociacion
3. Cuestiones practicas

UNIDAD DIDACTICA 13. EL SUJETO NEGOCIADOR

La personalidad del negociador
Habilidades del negociador
Caracteristicas del sujeto negociador
Clases de negociadores

La psicologia en la negociacion

AN =

MODULO 3. INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE LA EXPLOTACION GANADERA

UNIDAD DIDACTICA 1. COMPONENTES Y ACONDICIONAMIENTO DE INSTALACIONES DE LA
EXPLOTACION GANADERA.

1. Tiposy sistemas de alojamientos e instalaciones de la explotacién ganadera.
2. Instalaciones de almacenaje, preparacién y distribucién para alimentacion sélida y/o liquida.
3. Exigencias ambientales de las naves:
1. - Factores ambientales de las naves: humedad, temperatura y ventilacion, calefaccion,
refrigeracion e iluminacién.
2. - Sistemas automaticos de control ambiental.
4. Instalaciones de almacenaje y conservacion de otros insumos.
5. Otras instalacionesy utillaje.

UNIDAD DIDACTICA 2. COMPONENTES, MANTENIMIENTO Y REPARACIONES BASICAS EN
INSTALACIONES DE AGUA, ELECTRICIDAD, CALEFACCION, VENTILACION Y CLIMATIZACION.

Instalaciones de agua: depésitos, red, bebederos, filtros, bombas, equipos de desinfeccion, etc.
Instalaciones eléctricas en la explotacion ganadera.

Instalaciones de calefaccién, ventilaciéon y climatizacién.

Instalaciones auxiliares.

PN

UNIDAD DIDACTICA 3. EQUIPOS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION, DESINSECTACION,
DESRATIZACION, GESTION DE SUBPRODUCTOS Y ELIMINACION DE RESIDUOS.

<. EDUCA
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. Equipos, materiales y productos de limpieza y desinfeccién: caracteristicas, componentes,

regulaciéon y mantenimiento.

. Equipos y productos de desinsectacion y desratizaciéon: caracteristicas, componentes, regulacién

y mantenimiento.

. Instalaciones para la gestion y aprovechamiento de subproductos y eliminacién de residuos

orgdnicos, quimicos y biolégicos.
Eliminacién de purines, sistemas de eliminacién, problemas medioambientales que plantea.

. Recepcion, limpieza y desinfeccién de vehiculos de transporte de ganado.
. Normativa vigente relacionada.

UNIDAD DIDACTICA 4. PROCEDIMIENTOS SEGUROS EN LA UTILIZACION DE INSTALACIONES.

wnN

Nouv ke

. Riesgos y prevencién de accidentes y dafnos en el uso de instalaciones de la explotacién.

Elementos de proteccion de los sistemas, de las instalaciones y personales.
Manipulacién y almacenaje de productos téxicos y peligrosos: combustibles y productos
inflamables.

Lubricantes.

Manipulacién, almacenaje y registros de medicamentos.

Preservaciéon del medio ambiente en el uso de instalaciones.

Normativa vigente relacionada.

UNIDAD DIDACTICA 5. MAQUINARIA Y EQUIPOS DE LA EXPLOTACION GANADERA.

1.
2.

Necesidades de maquinaria y equipos en la explotacién ganadera.
Tipos, componentes, regulaciéon y adaptaciones.

UNIDAD DIDACTICA 6. MANTENIMIENTO DE PRIMER NIVEL Y REPARACIONES BASICAS DE
MAQUINARIA Y EQUIPOS DE EXPLOTACION GANADERA.

1.
2.

Mantenimiento de primer nivel de maquinaria y equipos.
Materiales para el mantenimiento y reparaciéon basica de maquinaria y equipos de la explotacion
ganadera.

1. - Lubricantes. Caracteristicas. Clasificacién y aplicaciones.

2. - Combustibles. Caracteristicas. Tipos.

3. - Otros materiales.

UNIDAD DIDACTICA 7. PROCEDIMIENTOS SEGUROS EN UTILIZACION DE MAQUINARIA Y EQUIPOS DE
LA EXPLOTACION GANADERA.

PN

Riesgos y prevencion de accidentes y dafos en el uso de maquinaria y equipos.
Elementos de protecciéon en maquinaria y equipos.

Preservacion del medio ambiente en el uso de maquinaria y equipos.

Higiene y proteccion personal en el uso de maquinaria y equipos.

UNIDAD DIDACTICA 8. PRIMEROS AUXILIOS Y SITUACIONES DE EMERGENCIA EN LA EXPLOTACION.

MODULO 4. DOCUMENTACION TECNICA PARA LA GESTION DE EQUIPOS Y MAQUINARIA'Y GESTION
DE RECURSOS HUMANOS

UNIDAD FORMATIVA 1. MANTENIMIENTO Y REPARACION DE LA MAQUINARIA, INSTALACIONES Y

<. EDUCA

business school



EDUCA BUSINESS SCHOOL

EQUIPOS

UNIDAD DIDACTICA 1. INSTALACIONES PARA EL ALOJAMIENTO Y ALMACENAJE EN EXPLOTACIONES
GANADERAS. MANTENIMIENTO Y REPARACIONES.

N AWM=

Tipos y sistemas de alojamientos e instalaciones de la explotaciéon ganadera.

Sistemas de estabulacién: ventajas e inconvenientes.

El establo: orientacién y distribucion.

Cobertizos de campo.

Instalaciones de almacenaje, preparaciény distribucién de piensos y forrajes.
Construcciones anexas al establo para conservar henos y forrajes.

Instalaciones de almacenaje y conservacion de maquinaria, material, equipos.
Instalaciones de almacenaje de insumos: productos téxicos y/o peligrosos, combustibles,
productos inflamables, lubricantes,...

UNIDAD DIDACTICA 2. SISTEMAS AUXILIARES DE LA INSTALACION: AGUA, ELECTRICIDAD,
CALEFACCION, VENTILACION Y CLIMATIZACION. MANTENIMIENTO Y REPARACIONES.

1.

NounbkhwhnN

9.

Exigencias ambientales de las instalaciones: humedad, iluminacién, ventilacién,
acondicionamiento de calor o frio.

Sistemas automaticos de control del ambiente.

Instalaciones de agua: depésitos, red, bebederos, filtros, bombas, equipos de

Instalaciones eléctricas: distribucion de baja tensién, alumbrado, fuerza.

Motores eléctricos: fundamentos y tipos, conexiony paro.

Cuadros eléctricos, proteccién.

Instalaciones de calefaccion, ventilacién y climatizaciéon: fFundamentos de la transmision del
calor, distribucion, circuitos, cambiadores de calor.

Otras instalaciones auxiliares: transmision de potencia mecdanica, poleas, reductores, engranajes,
variadores de velocidad, ejes.

Energia solar y biogas.

UNIDAD DIDACTICA 3. OTRO TIPO DE INSTALACIONES Y/O EQUIPOS. MANTENIMIENTO Y
REPARACIONES.

NoubkhwnNn=

Pastor eléctrico: tipos.

Instalaciones para ejercitacion, trabajo y para cebo.

Sistemas de cercado y tipologia.

Tendido y tensado de alambres.

Pasos y puertas de acceso.

Preparacion y distribucion de alimentacion sélida y/o liquida.
Utilizacién responsable de las instalaciones.

UNIDAD DIDACTICA 4. PREVENCION Y RIESGOS.

AN =

Riesgos.

Prevencion de accidentes y dafnos en el uso de instalaciones.

Primeros auxilios y situaciones de emergencia.

Elementos de proteccion de las instalaciones y personales.

Manipulacién, almacenaje y registro de medicamentos, residuos y subproductos.

<. EDUCA
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Preservaciéon del medio ambiente durante la utilizacién de las instalaciones.

UNIDAD FORMATIVA 2. DOCUMENTACION TECNICA PARA LA GESTION DE EQUIPOS Y MAQUINARIA
Y GESTION DE RECURSOS HUMANOS

UNIDAD DIDACTICA 1. GESTION DE LA UTILIZACION Y MANTENIMIENTO BASICO Y DE PRIMER NIVEL.
MAQUINARIA, MATERIAL Y EQUIPOS DE LA EXPLOTACION GANADERA.

o

10.
11.
12.
13.
14.
15.

N WD =

Necesidades especificas de maquinaria, material y equipos.

Tipos, componentes, regulacion basica y de trabajo.

Adaptaciones.

Utilizacién responsable de la maquinaria, material y equipos.

Riesgos.

Prevencion de accidentes y dafnos en el uso de la maquinaria, material y equipos.
Primeros auxilios y situaciones de emergencia.

Elementos de proteccion de la maquinaria, material y equipos.

Elementos de proteccion personal.

Preservacion del medio ambiente durante la utilizacién de la maquinaria, material y equipos.
Reparaciones basicas y de primer nivel de maquinaria, material y equipos.
Manuales de mantenimiento.

Lubricantes.

Combustibles.

Otros materiales.

UNIDAD DIDACTICA 2. HIGIENE DE LAS INSTALACIONES, EQUIPOS Y MEDIOS DE TRANSPORTE.

N =

—_—

12.
13.
14.

SoVYReNOW,

La higiene de las instalaciones: limpieza, desinfeccién, desinsectacién y desratizacién.
Maquinaria, material y equipos: componentes, regulacién, mantenimiento.

Productos de limpieza, desinfecciéon, desinsectacion y desratizacion.

Productos zoosanitarios de naturaleza quimica y/o bioldgica utilizados en la limpieza,
desinfeccién, desinsectacion y desratizacion de instalaciones, maquinaria, material y equipos.
Caracteristicas de los compuestos.

Principios activos.

Repercusiones sobre el medio ambiente.

Sistemas de limpieza, almacenamiento y valorizacién de estiércol.

Instalaciones para la gestion y aprovechamiento de subproductos.

Técnicas de valorizaciéon de subproductos.

Eliminacién de subproductos ganaderos: sistemas de eliminacién, problemas medioambientales
que plantea.

Instalaciones para la eliminacién de residuos orgdnicos, quimicos y biolégicos.
Mantenimiento higiénico de instalaciones, maquinaria, material y equipos.

Recepciodn, limpieza y desinfeccién de vehiculos de transporte de ganado.

UNIDAD DIDACTICA 3. SUPERVISION Y ORGANIZACION DEL PERSONAL.

1.
2.
3.
4.

Necesidades de personal.

Asignacion de trabajos.

Organizacién del trabajo.

Asesoramiento y supervisién del personal.
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UNIDAD DIDACTICA 4. NORMATIVA RELACIONADA.

1.
2.
3.

Normas sobre construcciones de instalaciones ganaderas.
Normas sobre la aplicacién y/o utilizacion de productos zoosanitarios.
Normas referentes a necesidades medio-ambientales.

MODULO 5. ALMACENAMIENTO, MANIPULACION Y CONSERVACION DE LOS PRODUCTOS
AGRICOLAS

UNIDAD DIDACTICA 1. ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS AGRICOLAS

VN A~WLUN =

Tipos de almacenes

Silos

Secaderos

Caracteristicas constructivas: dimensiones, materiales y acabados
Suministro de agua

Instalacioén eléctrica

Sistemas de ventilacion

Camaras de atmoésfera controlada

Almacenamiento de los productos hasta su comercializaciéon
Magquinaria, equipos, herramientas y Gtiles para el acondicionamiento, selecciéony
almacenamiento de productos agricolas.

. Analisis de peligros y de puntos de control criticos (APPCC)
. Gestién informatica de los procesos de almacenaje
. Valoracién econémica del almacenamiento

UNIDAD DIDACTICA 2. COORDINACION Y SUPERVISION DE RECURSOS HUMANOS Y MATERIALES

—_—
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Necesidades de personal

Asignacion de trabajos

Organizacién y programacion del trabajo
Asesoramiento y supervision del personal
Relaciones laborales

Seguridad social agraria y otras prestaciones
Organos de representacion

Convenios colectivos del sector

El derechoy las obligaciones laborales
Rendimiento y coste de la mano de obra
Rendimiento y coste de utilizacién de la maquinaria y equipos

UNIDAD DIDACTICA 3. MANIPULACION DE ALIMENTOS

W

. Requisitos de los manipuladores de alimentos
. Practicas correctas de higiene durante la recepcion, almacenaje, transformacién, transporte,

distribucion y servicio de alimentos

. Limpieza, desinfeccién, desinsectacién y desratizacién

Manejo de residuos

. Autocontrol en los establecimientos alimentarios
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UNIDAD DIDACTICA 4. NORMATIVA BASICA RELACIONADA CON LA PROGRAMACION Y CONTROL DE
LA MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS AGRICOLAS

Marco normativo de prevencion de riesgos laborales

Normativa general sobre higiene y seguridad aplicable en el sector
Medidas de higiene personal

Marco normativo sobre medidas de proteccién ambiental
Normas de calidad y de seguridad alimentaria aplicables

AN =
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